A la Petite-Joux :
Quinzaine AOP - IGP
Du 4 au 19 février 2023

A partager, a |'apéro ou tout seul ! :

Planchette du ValJu :
Jambon cru, lard sec, Téte de Moine A==
Pain de seigle et condiments "Maison" Frs 19.--

Entrées :

b &

Salade frivole aux beignets de Ay
Gruyere des Ponts et Etivaz, |
Vinaigrette aux noix vaudoises Frs 15.--

Velouté de cardons de Geneve ﬁ ‘-
et espuma de Mont D'Or vaudois Frs 12.--

Flan de poireaux tiédes sur une |
Couronne de saucisson neuchatelois, i
Créme aux oignons crispy Frs 15.--



Quinzaine AOP - IGP. . . . suite !

Plats : “

G6ratiné de mais du Rhin crémeux et \
Emietté de saucisse aux choux vaudoise
Comme un hachis Parmentier Frs 25.--
Jus de veau corsé

Poitrine de poulet du pays farci de {I i a e

Saucisson neuchatelois aux herbettes e

Risotto a la Tete de Moine Frs 35.--
= |

Croiite au fromage des 3 cantons : ,*"g " i
Raclette du Valais, Gruyére de Neuchatel
Saucisse d'Ajoie Frs 24.--

P

Fondue au fromage avec Gruyere des Ponts,
Vacherin fribourgeois et échalote l iFr's 24.50

Cordon rouge de beeuf au jambon cru gg
Et fromage & raclette du Valais, compotée |~
Pommes allumettes et légumes Frs 39.--

D'oignons rouges



