
 
Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwSt. 

   

 
 

- Gastrowochen 
 
 
 

IGP (Indication Géographique Protégée / geschützte geographische Angabe) 
steht für traditionelle Schweizer Spezialitäten, 

welche im Herkunftsort entweder erzeugt, verarbeitet oder veredelt werden. 
 

 
Lötschberg-Spezialitäten 
 
Käseteller        M 20.0 G 27.0 
Sbrinz AOP, Emmentaler AOP, Tête de Moine AOP, 
L’Etivaz AOP, Gruyère AOP, Berner Alpkäse AOP 
 

Fleischteller       M 21.0 G 28.0 
Walliser Trockenfleisch IGP, Appenzeller Mostbröckli IGP, 
Walliser Rohschinken IGP, Trockenwurst Saucisse d’Ajoie IGP 
 

Wurstsalat      K 12.5 M 18.5  G 24.5 
Grüner Salat mit Saucisson Vaudois IGP, Dampfkartoffeln, 
geröstete und karamellisierte Sonnenblumenkerne 
mit hausgemachter Sonnenblumenölvinaigrette 
 

Unsere Weinempfehlung 
 
Weisswein        DL     MP    RP  
 

Yvorne Les Celliers du Chablais    7.5  21.00 44.00 

Petite Arvine Domaine du Mont d’Or   8.2  28.00 54.00 
 

Rotwein 
 

Pinot Noir Les Celliers du Chablais  7.8  28.00 53.00 

Syrah Domaine du Mont d’Or    7.9  29.00 56.00 

 
 
 

Fleischdeklaration 
 
Schweinefleisch, Kalbfleisch, Rindfleisch   Schweiz 
 



 
Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwSt. 

   

 
 
 
Kalte Entdeckungsteller 
 
Wallis         M 19.5 G 25.5 
Walliser Rohschinken IGP, Walliser Trockenspeck IGP, 
Baumnüsse, Birne, Walliser Roggenbrot AOP und Butter 
 

Appenzeller / Jura      M 19.5 G 25.5 
Appenzeller Pantli IGP, Trockenwurst Saucisse d’Ajoie IGP, 
Tête de Moine AOP, Baumnüsse, blaue Trauben, 
Butter und Dinkelbrot 
 

Fribourg / Wallis      M 19.5 G 25.5 
Jambon de la Borne, Walliser Rohschinken IGP, 
Baumnüsse, Birnen, Vollkornbrot und Butter 
 
 
Suppe 
 
Emmentaler Käsesuppe         9 
Gerstensuppe           9 
 
 
Warme Wurstspezialitäten 
 
St. Galler Kalbsbratwurst IGP       27 
an Rotweinzwiebelsauce, dazu servieren wir Ihnen 
gebratene Rheintaler Ribelmais AOP  
 
Saucisson vaudois IGP         28 
mit Lauch an Rahmsauce und Salzkartoffeln. 
 
Appenzeller Siedwurst IGP        28 
mit Pommery Senf, Hausgemachte Spätzli 
 
Saucisse d’Ajoie IGP         28 
mit Rösti serviert  
 
Berner Zungenwurst IGP        29 
Berner Zungenwurst IGP, Salzkartoffeln und 
Sauerkraut 
 
Schweizer IGP-Platte         35 
Berner Zungenwurst IGP, Appenzeller Siedwurst IGP, 
Saucisson vaudois IGP, Saucisse d’Ajoie IGP 
mit Rösti und Sauerkraut 
 
 

 
 

Fleischdeklaration 
 
Schweinefleisch, Kalbfleisch, Rindfleisch   Schweiz 
 


