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Assortiment de viandes froides IGP
En entrée simple ou a partager a
l'apéritif

FEUILLETE DE RIS DE VEAU
ET MORILLES

Emince de ris de veau saute minute et
sauce morilles cremeuse dans un
feuilleté maison

Os A MOELLE

Gratinés au gros sel & toasts de pain
maison

v

CORDON BLEU MAISON

Au porc du pays, jambon cru du Valais

* IGP, Vacherin fribourgeois AOP et

panure maison

FILET D'AGNEAU ROTI
SAUCE VALLEE D'AUGE

Sauce Normande cremee aux
pommes, champignons et Calvados

FILETS DE PERCHES LOE

Perches du Létschberg roties au beurre
sauce créme a l'échalotte et vin blanc

18.-

17.

35.

37.

44.

< ENTRERS

NOTRE CARTE

MON SWISS ALPINE

€ saumon suisse a l'échalotte
‘ert, guacamole et toasts de

)is, oeuf cuit dur et croltons

e de rampon d'Oppens, lard sec du

19.-

2 ris de veau sautés, supplément Frs 6.-

ussi en version végétarienne avec oeuf,

croutons, graines torréfiees et betteraves

CUISSES DE GRENOUILLES

Sautées au beurre, ail et persil

20.

\

FEUILLETE DE RIS DE VEAU

ET MORILLES

Emincé de ris de veau sauté minute et
sauce morilles crémeuse dans un
feuilleté maison

Y75, CABILLAUD SKREI ROTI

Paveés de cabillaud rotis au lard séche

du Valais IGP, beurre noisette a la sauge

maison

CUISSES DE GRENOUILLES

Sautées au beurre, ail et persil
En deux services

« L'astérisque () signifie que le plat ne réepond pas aux exigences du Label
Fait Maison». site: https.//labelfaitmaison.ch/

Plat contenant du gluten!
Merci d'informer notre personnel en cas d'allergies

TVA 7.7% & service inclus

39.

37.-

38.



COTE DE BEUF RASSIE SUR OS (BOUCHERIE COSTA)
200gr -39.- / 300gr - 48.- / 400Q9r - 56.- / 500gr - 61.-

ENTRECOTE DE CHEVAL (BOUCHERIE COSTA)

200gr -36.- / 300gr - 45.- / 400Qr - 53.- / 500Qr — 58.-
CHF 6.- PAR 100GR SUPPLﬁMENTAIRE

NOS
BEURRE CAFE DE PARIS OU A L'AIL D'OURS 4.-
SAUCE MAISON 5.-
SAUCE VALLEE D'AUGE 7. -
S’CE’X MORILLES 10.-
NOTRE

« LE SPECIAL IGP 37.-
Une specialité vaudoise composée a 100% de produits locaux

Buns maison aux éclats de noix, saucisse aux choux IGP, galette de pommes de terre maison, gruyére
AOP du village, oignons sautes, salade de rampon d'Oppens, sauce mayonnaise au poivre vert

(nous avons des buns sans gluten)

Peut étre aussi demandé en version végétarienne \/’ -
‘Steak" de lentilles de Pailly 25 WD

NOTRE P

FONDUE 388

LA VIGNERONNE dés 2 personnes, 3009 /pers. 43 - BAEERE

Viandes de boeuf ET/0U de cheval dans umb}oﬁlllon ma|s
servje avec une salade mélée, frites ou spa{;h maison et 3

>
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